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cod. 206 
Cacao e Nocciole | Cocoa and Hazelnuts
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Descrizione | Description
Il pasticcino si fa goloso e il classico cacao e nocciole 
diventa un’esperienza d’assaggio ineguagliabile per 
questa frolla ricca.
The pastry becomes greedy and the classic combination 
cocoa and hazelnuts becomes an experience of peerless 
taste for this rich pastry.

Ingredienti | Ingredients
Cacao e Nocciole | farina di FRUMENTO, BURRO (LATTE) 26%, 
NOCCIOLE 13,5%, zucchero, UOVA intere, cacao in polvere 4%, 
sale. 
with Cocoa and Hazelnuts | WHEAT flour, BUTTER (MILK) HAZELNUTS 
13.5%, sugar,EGGS, cocoa powder 4%, salt.

Integrali | farina integrale di FRUMENTO, BURRO (LATTE), 
zucchero, UOVA, polvere di vaniglia bourbon, sale. 
With whole whear flour | whole WHEAT flour, BUTTER (MILK), sugar, 
EGGS, bourbon vanilla powder, salt. 

Allergeni | Allergens
Contiene glutine, uova, burro, nocciole. Può 
contenere tracce di mandorle, arachidi e soia.

Contain gluten, eggs, butter, hazelnuts. May 
contain almonds, peanuts and soy.

Conservabilità | Shelf-life
Conservare in luogo fresco e 
asciutto.

Store in a cool and dry place.

8
mesi 

months

Confezione| Packaging
Imbustati singolarmente e confezionati in 
astuccio cartonato.
Single packs in cardboard box.

peso netto 160 g | net weight 5,64 oz

Dimensioni confezione | Pack dimensions  
12x12,5x6,5 cm

Dati logistici | Logistic data
Dimensioni cartone | Carton size 36x30x18 cm
Confezioni per cartone | Packs in carton 12
Cartoni per strato | Cartons per layer 8
Cartoni per pallet | Cartons per pallet 64disponibili anche sfusi in cartoni da 2,5 kg | also available bulked in cartons of 5,51 lb

cod. 205 
integrali | with whole wheat flour 

La rusticità della farina integrale macinata a pietra si 
intreccia alla “morbidezza” del burro fresco per un 
pasticcino che sorprende il palato.
The hardiness of a stone-ground whole wheat flour is 
interwoven with the “softness” of fresh butter for a pastry 
that surprises the taste.
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NUTRIZIONALI / NUTRITIONALS - 100 g Cacao e nocciole con farina integrale

Valore energetico | Energetic value 2034 kj
487 kcal

1920 kj
458 kcal

Grassi | Fat  
di cui saturi | of which saturates

32,6 g
13,7 g

27,4 g
15 g

Carboidrati | carbohydrates
di cui zuccheri | of which sugars

42,3 g
15,2 g

49,3 g
17,6 g

Proteine | Proteins 7,6 g 6,6 g

Fibre | Fibers 2 g 3,5 g

Sale | Salt 0,09 g 0,08 g

Valori nutrizionali medi | Average nutritional values

pasticcini imbustati singolarmente | single wrapped pastries


